
Pensjonat MYKA***  jest obiektem wybudowanym z myślą 
o organizacji imprez okolicznościowych. Znajdujemy się 
w Zamościu, pięknym mieście Światowego Dziedzictwa 
Kultury, przy ulicy Starowiejskiej, w województwie 
lubelskim.

Ogromnym atutem Pensjonatu są sale balowe, które 
pozwalają na organizację w największej sali, imprez dla 
ok. 220-250 osób. Przy wykorzystaniu dwóch sal nawet na 
ponad 300 osób. W Pensjonacie czeka na Was 
30 miejsc noclegowych w nowocześnie i komfortowo 
urządzonych, przestronnych pokojach. 

O NAS



CO NAS WYRÓŻNIA:

Nasz profesjonalizm i doświadczenie, 
zdobywane przez ponad 30 lat 

organizacji imprez, to nasza duma.

DOŚWIADCZENIE KUCHNIA

Nasza kuchnia jest ceniona za smak, 
świeżość i jakość produktów.

SALA WESELNA

Oferujemy otwartą, ogromną przestrzeń 
bez filarów z olejowanym parkietem, 

idealnym do tańca. 
Nasza sala jest klimatyzowana.

POKOJE

Zapewniamy też komfortowe pokoje dla 
Waszych gości. Więcej informacji 

znajdziecie na naszej stronie.



Naszym wielkim atutem, często chwalonym przez Gości weselnych, 
jest elegancka, przestronna (jedna z największych w mieście) 
sala balowa (o powierzchni 350m.kw) bez słupów i filarów, które 
zasłaniają gości oraz psują zdjęcia i nagrania.

Sala ta posiada olejowany parkiet (najlepszy parkiet do tańca), 
znakomity system klimatyzacji i wentylacji, a także ciekawe, 
nowoczesne oświetlenie i bardzo dobrą akustykę.

SALA WESELNA



Każda Para otrzymuje od nas nieodpłatnie podstawowe 
dekoracje stołów (obrusy, świece, skirtingi) i pokrowce na krzesła.

Na życzenie, za odpłatnością, możemy zapewnić także:
dekoracje stołów ciętymi kwiatami w wazonach, ściankę do zdjęć, 
dekoracje stołu Pary Młodej, opiekę animacyjną dla dzieci, 
profesjonalny pokaz tańca, itp.

SALA WESELNA



Nasza kuchnia jest ceniona za smak, świeżość i jakość 
produktów. Zawsze przygotowujemy potrawy specjalnie 
na daną imprezę, ponieważ nie prowadzimy stałej restauracji. 

Nasz personel jest chwalony za sprawność i dyskrecję.

KUCHNIA



MENU WESELNE
I DANIE
•	 Bulion pieczarkowy z mini pierożkami
•	 Rosół z makaronem
•	 Consume pomidorowe z pierożkami z mięsem
•	 Zupa krem z pomidorów z grzankami lub z groszkiem ptysiowym 
•	 Zupa krem z selera z prażoną cebulą
•	 Zupa krem brokułowa z groszkiem ptysiowym
•	 Zupa krem z warzyw sezonowych

II DANIE I DANIA GORĄCE
•	 Polędwiczka pieczona w musie drobiowym z warzywami
•	 Rolada drobiowa faszerowana brokułami, szynką  i żółtym serem
•	 Filet drobiowy zapiekany z pomidorem i żółtym serem
•	 Filet drobiowy panierowany w płatkach migdałowych
•	 Rolada z indyka faszerowana pieczarką i serem 
      wędzonym/żółtym 
•	 Schab panierowany - tradycyjny schabowy
•	 Polędwiczki wieprzowe
•	 Pieczona karkówka
•	 Warkocz z polędwicy i piersi kurczaka
•	 Pieczeń huzarska (karkówka pieczona z boczkiem wędzonym 
      i pieczarkami) 
•	 Podudzie faszerowane kaszą gryczaną, żółtym serem i pieczarką 
•	 Udko pieczone z pieczarkami
•	 Wybór mięs serwowanych na półmiskach:
      podudzia kurczaka, karkówka, szaszłyki drobiowe (dodatkowo
      golonki pieczone i żeberka - jeżeli nie ma ich na stole wiejskim) 
•	 Pieczony filet z dorsza z warzywami gotowanymi
•	 Noga z kaczki z sosem pomarańczowym
•	 Policzki wieprzowe w sosie własnym
•	 Panierowany filet drobiowy nadziewany mozzarellą, suszonym 

pomidorem i natką pietruszki 

SOSY
Pieczeniowy, pieczeniowy jasny, koperkowo- śmietankowy, 
kurkowy, pieczarkowy, pieczeniowy z zielonym pieprzem, 
cytrynowy, pomidorowy, cebulowy, śmietanowy z francuską 
musztardą.

DODATKI
Ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, puree 
ziemniaczane, szyszki ziemniaczane, frytki, kopytka, kluski 
śląskie, ryż, kasza kuskus, warzywa z wody.

SURÓWKI
•	 Marchew z chrzanem i majonezem
•	 Marchew z jabłkiem
•	 Kapusta czerwona z powidłami śliwkowymi
•	 Kapusta biała z marchewką i majonezem (Colesław)
•	 Kapusta biała zakwaszana
•	 Kapusta pekińska z ogórkiem i granatem
•	 Kapusta pekińska z warzywami i majonezem
•	 Wiosenna (sałata, pomidor, ogórki, rzodkiewka, 
      szczypiorek, sos ogrodowy) 
•	 Buraki krojone w kostkę w sosie 
      miodowo-musztardowym
•	 Kapusta czerwona z jabłkiem i śliwką
•	 Mizeria



MENU WESELNE
DANIA GORĄCE - ZUPY
•	 Zupa gulaszowa
•	 Ragout wołowo-wieprzowe z wędzoną papryką 
      i borowikami
•	 Chili con carne (mięso mielone, kukurydza, papryka, 

fasola czerwona, papryka chili) 
•	 Indyjska zupa z soczewicy z curry
•	 Flaczki
•	 Forszmak
•	 Minestrone (włoska zupa warzywna)
•	 Zupa meksykańska z mielonym mięsem
•	 Żurek z jajkiem i kiełbaską
•	 Barszcz czerwony z krokietem lub z pasztecikiem

SAŁATKI
•	 Sałatka z tortellini (z kurczakiem, żurawiną, rukolą 
      i suszonym pomidorem)
•	 Krabowa (paluszki krabowe, rzodkiewka, kukurydza, jaja, 

szczypiorek, majonez) 
•	 Jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki, jaja, 

ogórek kiszony, cebula, jabłko, majonez) 
•	 Lekka sałatka z gruszką, szynką parmeńską i serem lazur
•	 Wrocławska (filet drobiowy, kukurydza, ananas, 
      majonez)
•	 Grecka (sałata lodowa, pomidor, ogórek, papryka, 
      cebula czerwona, oliwki, ser feta, sos Pesto) 
•	 Brokułowa (brokuły, jaja, papryka, pomidor, cebula, 
      makaron, majonez)
•	 Sałatka z buraków (buraki pieczone, ser feta, rukola, 
      prażony słonecznik, sos balsamiczny)
•	 Carpaccio z buraka

ZIMNA PŁYTA
•	 Mięsa pieczone i wędliny razem na półmisku
      (przy opcji ze stołem wiejskim zamiast mięs i wędlin
      wybieramy inną przystawkę) 
•	 Mix pasztetów
•	 Łosoś wędzony z białym serkiem
•	 Ryba po grecku
•	 Schab ze śliwką lub morelą
•	 Śledź w oleju z cebulką
•	 Koreczeki śledziowe z cebulką, pieczarką i ogórkiem 
•	 Śledź po węgiersku (śledź z podsmażoną cebulą 
      z sosem pomidorowym) 
•	 Galaretka drobiowa
•	 Rolada serowo-drobiowa
•	 Roladki z szynki z chrzanem lub z sałatką jarzynową
•	 Rolada serowa z szynką, papryką, serkiem topionym 
      i pietruszką 
•	 Rolada szpinakowa z łososiem i serkiem śmietankowym
•	 Nuggetsy z kurczaka z sosem czosnkowym lub 
      ketchupem 
•	 Babeczki nadziewane serkiem i łososiem
•	 Terina z łososia
•	 Babeczki nadziewane zielonym i czerwonym pesto
•	 Pomidory z serem czosnkowym
•	 Pomidory z mozzarellą



MENU WESELNE
STÓŁ WIEJSKI
•	 Udziec pieczony
•	 Golonki opiekane i żeberka na kapuście (w bemarze), 

mix pierogów (w bemarze) 
•	 Szynka wiejska, baleron, schab wiejski, kiełbasa wiejska, 

salceson, boczek pieczony, kabanosy,
•	 Przysmak Marty (pieczony pieróg z kaszą gryczaną 
      i białym serem)
•	 Deska serów, śliwki wędzone zapiekane w boczku
•	 Smalec, galareta wieprzowa, chleb wiejski
•	 Ogórki kiszone, marynaty, chrzan tarty, musztarda

MENU DLA DZIECI
ZUPY
•	 Rosół z makaronem 
•	 Pomidorowa z ryżem

DANIA OBIADOWE I GORĄCE
•	 Filet z kurczaka panierowany w płatkach kukurydzianych 

z frytkami i surówką z marchwi z jabłkiem
•	 Pulpety drobiowo-wieprzowe w sosie własnym z kluską 

śląską i surówką lub ogórkiem kiszonym
•	 Przysmak malucha (pieczony mielony kotlet drobiowy) 
      z ziemniakami opiekanymi lub frytkami i surówką
•	 Pierogi ruskie
•	 Zapiekanka - bagietka z szynką i serem

Polecamy wzbogacenie weselnego menu, 
bardzo popularnym w naszym regionie, 

„stołem wiejskim”. 

W przypadku pytań i wątpliwości polecamy kontakt osobisty lub telefoniczny: 
Janusz Myka, tel. 601 384 856.



PROPOZYCJA 1
MENU WESELNE

OBIAD
•	 Rosół z makaronem
•	 Filet drobiowy w płatkach migdałowych z ziemniakami 
      opiekanymi i zestawem trzech surówek: z białej kapusty,
      z marchwi z chrzanem i z kapusty czerwonej z powidłami
      śliwkowymi

DANIA CIEPŁE
•	 Forszmak
•	 Pieczona karkówka w sosie cebulowym serwowana 
      z ziemniakami gotowanymi i surówką z kapusty 
      zakwaszanej 
•	 Barszcz czerwony z pasztecikiem

DANIA ZIMNE
•	 Mięsa pieczone i wędliny razem na półmisku 
      (przy opcji ze stołem wiejskim zamiast mięs i wędlin 
      wybieramy inną przystawkę) 
•	 Śledzie w oleju z cebulką
•	 Galaretki drobiowe
•	 Ryba po grecku
•	 Rolada serowo-drobiowa
•	 Sałatka grecka
•	 Sałatka jarzynowa
•	 Pomidory z serem czosnkowym lub mozzarellą 
•	 Pieczywo

NAPOJE
•	 Kawa i herbata
•	 Soki owocowe w dzbankach
•	 Woda mineralna niegazowana w dzbankach

Napoje gazowane w małych szklanych butelkach: 
pepsi, mirinda, 7up, woda gazowana
	 - na bufecie będzie dopłata 10zł/os. 
	 - na stołach dopłata 15zł/os. 

CIASTA (150g/os.) I OWOCE
(na bufecie obok stolika z kawą i herbatą)

TORT WESELNY

To oczywiście przykładowe menu. Istnieje możliwość jego zmiany 
i dostosowania go do Waszych preferencji i indywidualnych oczekiwań. 

Przystawki, sałatki, ciasta, owoce i napoje są 
podczas przyjęcia uzupełniane. 

Dzieci do 3 lat - GRATIS.
Dzieci w wieku 4-10 lat - 50% ceny. 

(w cenę wliczony jest tort, którego koszt na osobę 
nie przekracza 10zł. W przypadku wyższej ceny za 
tort obowiązuje dopłata. Czyli przy weselu na 100 
osób w cenę wliczone jest 1000 zł na tort.)



OBIAD
•	 Bulion pieczarkowy z mini pierożkami
•	 Polędwiczka wieprzowa w musie drobiowym z warzywami z puree 
      z ziemniaków z sosem kurkowym i surówką z marchwi z chrzanem
      oraz z czerwonej kapusty z powidłami ze śliwek

DANIA CIEPŁE
•	 Zupa gulaszowa
•	 Rolada z indyka faszerowana pieczarkami i serem wędzonym 
      serwowana z ziemniakami opiekanymi i surówką z białej kapusty 
      z marchewką  i majonezem
•	 Wybór mięs z frytkami serwowane na półmiskach: podudzia 
      z kurczaka, karkówka, szaszłyki drobiowe (dodatkowo golonk 
      pieczone i żeberka, jeżeli nie ma ich na stole wiejskim)
•	 Barszcz czerwony z pasztecikiem

NAPOJE
•	 Kawa i herbata
•	 Soki owocowe w dzbankach
•	 Woda mineralna niegazowana w dzbankach

Napoje gazowane w małych szklanych butelkach: 
pepsi, mirinda, 7up, woda gazowana
	 - na bufecie będzie dopłata 10zł/os. 
	 - na stołach dopłata 15zł/os. 

CIASTA (150g/os.) I OWOCE
(na bufecie obok stolika z kawą i herbatą)

TORT WESELNYDANIA ZIMNE
•	 Mięsa pieczone i wędliny razem na półmisku (przy opcji ze stołem 
      wiejskim zamiast mięs i wędlin wybieramy inną przystawkę)
•	 Śledzie w oleju z cebulką
•	 Galaretki drobiowe
•	 Rolada z indyka
•	 Ryba po grecku
•	 Rolada serowo-drobiowa
•	 Łosoś wędzony z serkiem Almette 
•	 Sałatka grecka
•	 Sałatka jarzynowa
•	 Pomidory z serem czosnkowym lub z mozzarellą 
•	 Pieczywo

PROPOZYCJA 2
MENU WESELNE

To oczywiście przykładowe menu. Istnieje możliwość jego zmiany 
i dostosowania go do Waszych preferencji i indywidualnych oczekiwań. 

Przystawki, sałatki, ciasta, owoce i napoje są 
podczas przyjęcia uzupełniane. 

Dzieci do 3 lat - GRATIS.
Dzieci w wieku 4-10 lat - 50% ceny. 

(w cenę wliczony jest tort, którego koszt na osobę 
nie przekracza 10zł. W przypadku wyższej ceny za 
tort obowiązuje dopłata. Czyli przy weselu na 100 
osób w cenę wliczone jest 1000 zł na tort.)



Posiadamy do wynajęcia 7 komfortowych pokoi, które łącznie mogą 
pomieścić 28-30 osób (w każdym pokoju znajdują się pojedyncze 
łóżka i rozkładana podwójna kanapa). 

Regularna cena za wszystkie pokoje to ok. 3000 zł, a w wysokim 
sezonie 4000 zł. Dla Waszych Gości weselnych udostępnimy je Wam 
za 2400 zł w dniu imprezy 	(rabat w sezonie -40%).

Apartament (z sejfem) dla Pary Młodej GRATIS.

POKOJE



DODATKOWO
LEKCJE PIERWSZEGO TAŃCA

Oferujemy profesjonalne lekcje tańca przygotowujące 
do Pierwszego tańca Młodej Pary.

	 Dla Par, których wesele odbędzie się w naszym 
Pensjonacie - 5 lekcji tańca (o wartości 1000zł) 

GRATIS!



W CENIE PAKIETU:

•	 Dekoracyjny chleb na powitanie Pary Młodej 
      oraz lampka wina musującego na powitanie 
      Gości - GRATIS

•	 Podstawowe dekoracje sali i stołów: obrusy, 
świece, ścianka za Parą Młodą, napis 

     „Mąż”, „Żona” - GRATIS

•	 Pokrowce na krzesła - GRATIS

•	 Tablica powitalna dla Gości - GRATIS

•	 Parking dla Gości na kilkadziesiąt 
      samochodów - GRATIS

•	 Apartament (z sejfem) dla Państwa 
     Młodych - GRATIS

•	 5 lekcji Pierwszego Tańca (wraz 
      z przygotowaniem choreografii) - GRATIS

Brak opłaty korkowej (od własnego alkoholu).



Oferujemy dodatkowe rabaty w terminach 
od listopada do kwietnia oraz w inny dzień niż sobota 

(rabaty te nie sumują się i nie obowiązują w dni świąteczne) 
(1% za każde wydane pełne 10.000 zł).

Rabat za wesele na ok. 130 osób - ok. 1.500 zł - 2.500 zł
Rabat za wesele z poprawinami na 180 osób - ok. 4.000 zł
(maksymalny rabat jakiego możemy udzielić to aż 5.000 zł)

DODATKOWA OFERTA RABATOWA



POZNAJ OPINIE

NACIŚNIJ IKONE PLATFORMY, ABY PRZECZYTAĆ WIĘCEJ OPINII:

https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://share.google/2W9ZeKsTFHsVfU01h
https://share.google/2W9ZeKsTFHsVfU01h
https://www.weselezklasa.pl/ogloszenia-weselne/pensjonat-myka,28725/
https://www.weselezklasa.pl/ogloszenia-weselne/pensjonat-myka,28725/
https://share.google/2W9ZeKsTFHsVfU01h
https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://www.facebook.com/PensjonatMyka
https://www.weselezklasa.pl/ogloszenia-weselne/pensjonat-myka,28725/
https://www.weselezklasa.pl/ogloszenia-weselne/pensjonat-myka,28725/


Posiadamy pierwsze miejsce na portalu „Wesele z klasą” wśród ponad 100 obiektów 
(w kategorii sale weselne) w lokalizacji Zamość i okolice.

WESELE Z KLASĄ



Jeżeli zainteresowała Was nasza oferta polecamy kontakt osobisty lub telefoniczny: 

Janusz Myka
tel. 601 384 856

Niezapomniane chwile 
	 	 	 	 	 w doskonałej oprawie.


